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Lieber Gast! Schon, dass du an uns gedacht hast.

Feste sind zum Feiern da! Ob ein gemiitliches Treffen unter Freunden, einen Apéro oder ein
Firmenessen, wir finden fiir jeden Anlass den passenden Rahmen. Bei uns kdnnen Firmen-
oder Vereinsessen, Apéros, Familienfeier, Geburtstage, Konfirmationen, Taufen und viele

weitere Feste ab 20 Personen durchgefiihrt werden. Bitte beachten Sie den Mindestumsatz.

Unser vielseitiges Team bietet eine kreative, frische und hausgemachte Kiiche. Lasse dich von
unseren Meniivorschligen inspirieren. Hast du bestimmte Vorstellungen? Dann melde dich
einfach. Gerne erstellen wir ein passendes Menu fiir dich zusammen.

Im Stadtbistro finden Menschen mit und ohne Unterstiitzungsbedarf eine attraktive Ausbil-
dungs- oder Arbeitsstelle in der Gastronomie. Fachpersonen aus der Hotellerie und Agogik
begleiten die Lernenden und Mitarbeiter:innen mit IV-Rente und begleiten sie, sich beruflich
und personlich weiterzuentwickeln.

Reserviere jetzt dein Anlass:
T +41 (0)71 227 71 77 oder info@stadtbistro.sg

Wir freuen uns auf deine Kontaktaufnahme
Herzliche Griisse, Stadtbistro Team
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Kapazititen

In unserem Restaurant sind wir in der Lage sitzend bis zu 42 Giste und stehend bis zu 60 Géste zu
bewirten. Fiir Apéros steht dir unser Restaurant oder unser Saal mit Terrasse im ersten Stock

zur Verfiigung, Gesellschaftliche Anldsse am Abend sind ab 20 Personen mdglich. Bitte

beachte die Mindestkonsumation.

Bankett

Wir gehen gerne auf deine individuellen Wiinsche und Vorstellungen ein und stellen fiir dich ein
passendes Menu zusammen. In diesem Zusammenhang mochten wir dich {iber den Mindest-
umsatz von CHF 2000 informieren. Fillt die Konsumation tiefer aus, wird der Restbetrag als
Miete verrechnet. Dieser kann nicht gegenverrechnet werden fiir Ware oder Gutscheine.

Falls du eigene Speisen/Desserts fiir deinen Anlass mitbringst, verrechnen wir ein Tellergeld von
CHF 4.00 pro Person.

Apéro
Bei Apéros fallen ab 18.30 Uhr Personalkosten von CHF 45.00/h pro Fachperson an. Dies
aufgrund der verlingerten Abendoffnungszeiten, die nicht tiblich sind.

Personenzahl

Damit wir den Einkauf, die Produktion und den Personaleinsatz optimal planen kdnnen,
bitten wir dich, uns die genaue Personenzahl friihzeitig bekannt zugeben. Die Personenzahl
die du uns 48 Stunden vor dem Anlass bekannt gibst, ist verbindlich.

Getrinke & Weinkarte

Sollten du auf unserer Weinkarte keinen Wein nach deinem Geschmack finden, sind wir gerne
bereit, mit unserem Weinhindler einen passenden Wein fiir deinen Anlass zu suchen.

Falls du eigenen Wein fiir deinen Anlass mitbringst, verrechnen wir dir ein Zapfengeld von
CHF 25.00 pro 0.751 Flasche und CHF 15.00 pro 0.5 I Flasche.

Dekoration

Falls du fiir dein Anlass spezielle Blumen auf den Tischen wiinscht, organisieren wir gerne ein
passendes Arrangement. Selbstverstindlich kannst du auch direkt dem Blumengeschift deiner Wahl
den Auftrag dafiir erteilen. Bitte gib uns in diesem Falle kurz Bescheid.

Verlingerung

Falls du gerne lénger als bis 23 Uhr feiern mochtest, verrechnen wir dir ab 23 Uhr aus
personellen und betrieblichen Griinden pro angebrochene Stunde CHF 150.
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Bezahlung
Wir akzeptieren Barzahlung, Maestro, Postcard, Mastercard, Visa, American Express und Twint. Auf
Wunsch stellen wir dir eine Rechnung aus (zahlbar netto innert 30 Tagen).

Annullationsbedingungen

Der schriftliche Reservationsvertrag ist verbindlich. Solltes du deine Buchung riickgingig
machen miissen, benotigen wir eine schriftliche Nachricht. Fiir gesellschaftliche Anlisse
gelten folgende Annullationsbedingungen:

Bis 30 Werktage vor dem Anlass kostenlos

29 bis 20 Werktage vor dem Anlass 20% der Kosten der vereinbarten Leistungen
19 bis 10 Werktage vor dem Anlass 30% der Kosten der vereinbarten Leistungen
9 bis 3 Werktage vor dem Anlass 50% der Kosten der vereinbarten Leistungen
Weniger als 3 Tage vor dem Anlass 100% der Kosten der vereinbarten Leistungen
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XS
Blatterteigstangen | Nussmischung

Gemiisesticks mit 2 Dips | Mini-Quiche

S
Mini-Sandwiches | Gemiisesticks mit zwei Dips

Mini-Quiche | Blétterteigstangen | Antipasti-Spiessli

12.50

17.50

M
Salat im Glas (saisonal) | hausgemachtes Brot | Pickles |

Tomatenaufstrich | Hummus | Kise | Antipasti-Spiesse |

Mini Siissgebick

zusatzlich mit Fleisch

L (ab 20 Personen)
Salat im Glas (saisonal) | Mini-Sandwich | Pickles |
Gemiisesticks mit 2 Dips | Cracker | Hummus | Tomatenaufstrich

Mini-Quiche | Antipasti-Spiesse | Mini Siissgeback | Mini-Desserts

zusatzlich mit Fleisch

XL (ab 20 Personen)

Salat im Glas (saisonal) | Blatterteiggebick | Suppe in der Espressotasse
Focaccia | Hummus | Tomatenaufstrich

Antipasti-Spiesse | Hackbratenbillchen | Kartoffelstampf | Ofengemiise

Mini Siissgebéck | Mini-Dessert im Glas

Gerne stellen wir dir auch ein Apéro nach deinen Wiinschen zusammen.
Zogere nicht, uns zu kontaktieren.
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23.50

25.50
27.50

34.50



Mineralwasser

Mineral mit und ohne Kohlenséure, Liter 9.50
Orangensaft, Liter 14.50
Drinks

Dom-Spritz, Glas 13.00
Yuzu, Prosecco, Zitrone

Apérol Spritz, Glas 13.00
Lillet Blanc 13.00
Schaumwein/Champagner

Vaux Triblein Biogetrink 34.00
alkoholfrei, bio, 750ml

Sektmanufaktur Schloss Vaux

Jeio Extra Dry Prosecco 39.00
Veneto Italien, 750ml

Cava Gilmas 42,00
brut metodo traditional, bio, 750ml

Vins el Cep

Champagne De Saint-Gall blance 120.00

blans brut, 1er cru, 750ml
Champagne De Saint-Gall
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Weisswein
Riesling-Sylvaner Buchberg

AOC, 750ml
Roman Rutishauser

Griiner Veltliner

DAC, 750ml
Robert Nadler Burgenland AT

Core Bianco Campania

IGT, 750ml
Silvia Imparato, Montevetrano

Rotwein
Pinot Noir Buchberg

AOC, 750ml
Roman Rutishauser

Inopia rouge Cotes du Rhone Villages

AOP, 750ml
Rotem & Mounir Saouma

Enate Crianza Somontano
DO, 750ml
Vinedos y Crianzas d. Alto, Aragon

Zweigelt

Burgenlad, 750ml
Rudi Wagentristl Grosshoflein
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3500

56.00

69.00

68.00

42,00

43.00



Vorspeisen

Blattsalat | Haselnuss-Dressing

7.50

8.50

Gemischter Salat | Haus-Dressing

Rote-Bete-Carpaccio | Niisse | Hirtenkése

13.50

13.50

Bunter Blattsalat | Grillgemiise | Haus-Dressing | Knusper

Kleiner Salat | Gemiisetempura | Hummus v

13.50

Falafel | Randensalat | Joghurtsauce

14.50

Suppen

9.50

Creme Suppe | hausgemachter Cracker v

Rinds-Kraftbriihe

9.50

Hauptspeisen

Gemiise-Linsen Curry | Siisskartoffeln v

V

Gemiisetempura | Kartoffelstampf | Walnuss-Caper Sauce

Tagliatelle | Pilzrahmsauce

22.50
23.50

20.50

Veganer Kebab | Siisskartoffel Frites \'s

19.50

Hackbraten | Rosmarin-Jus | Polenta | Ofengemiise | Gemiisechips

Hiihnchen-Piccata | Salbeibutter | Champignon-Pilznudeln

25.50
27.50

«Cordon Bleu»-Rollchen | Siisskartoffeln | Cherry-Tomaten

Schweinemedaillons | Speckmantel | Pfeffer-Sauce

Salbei-Kartoffelspalten

Stifado, Griechischer Rindsschmortopf | Kartoffelstampf | Ofengemiise

Rindsfilet mit Kriuterjus | Ofen-Mohren | Kartoffelstampf

Die Komponente konnen auch ausgetauscht werden.
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32.50
38.00

39.00

46.00



Dessert

Schokoladenkuchen | Sauerrahmeis 9.50
Zitronen-Cheescake-Mousse im Glas 10.50
Beeren-Trifle | Schoko | Knusperpraline 13.50
Haselnuss Brownies | Sorbet v 11.50
Apfel-Crumble | Vanille-Eis 12.50
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Mach es dir einfach und wihle aus unseren zusammengestellten Menus aus.

Menul

Blattsalat | Haus-Dressing

* %k ok

Rindsfilet mit Krauterjus | Ofen-Mohren | Kartoffelstampf

kK 3k

Apfel- Crumble | Vanille-Eis

CHF 66.00

Menu 2

Kleiner Salat | Gemiisetempura | Hummus

k ok ok

Schweinemedaillons | Speckmantel | Pfeffer-Sauce 1 | Salbei-Kartoffelspalten

k ok ok

Apfel- Crumble | Vanille-Eis

CHF 62.00

Menu 3

Bunter Blattsalat | Grillgemiise | Haselnuss-Dressing | Knusper

3k ok 3k

Hackbraten | Rosmarin-Jus | Polenta | Ofengemiise | Gemiisechips

k kK

Schokoladenkuchen | Eis

CHF 48.50
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Menu4

Saisonale Crémesuppe

* 3k %k

Hiihnchen-Piccata | Salbeibutter | Champignon-Pilznudeln

* 3k %k

Zitronen-Cheescake-Mousse

CHF 46.50

Menu 6

Gemischter Salat | Hausdressing

kK 3k

Stifado, Grichischer Rindsschmortopf | Kartoffelstampf | Ofengemiise

k %k ok

Schokoladenkuchen | Sauerrahm-Eis

CHF 55.00

Menu 5

Gemischter Salat | Hausdressing

3k 3k sk

Rindskraftbriihe

*k 3k ok

Schweinemedaillons | Speckmantel | Pfeffer-Sauce 1 | Salbei-Kartoffelspalten

*k 3k ok

Luftiger Zitronen-Cheescake-Mousse im Glas

CHF 64.50
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Unsere Lieferanten

Fleisch Merat & Cie AG, Ostschweiz Bauernhof Lenherr, Abtwil
Fische Zellweger Comestibles, Staad

Gemiise Caviezel AG, Arbon

Milchprodukte Fuchs Molkerei, Rorschach

Wein Martel AG, St.Gallen / tanninogallo GmbH

Mineral/Bier Brauerei Schiitzengarten, St.Gallen / Piff Paff - Getrinke
Tee Al Canton, Le Prese (GR)

Kaffee Turm Kaffee, St.Gallen

Unser Fleisch stammt aus
Schweiz (Schwein, Poulet, Rind, Kalb)

Stadtbistro | Webergasse 22 | 9000 St. Gallen | T +4171 227 7177 | info@stadtbistro.sg | stadtbistro.sg



